
TANINS FINS ALCOOL LÉGER

garde :
10 ans

cave :
14 à 18°C

service :
16°C

rouge
grenat

Cette cuvée aux contours élancés
séduit par son profil délicat  et

subtil .  On ressent une trame
florale apaisante comme la rose  et

le lilas  accompagnée par des
notes plus généreuses de fruits

rouges. Sa longueur délicate  aux
notes mentholées  se dépose en

bouche comme du cachemire pour
une finale fraîche  et très digeste.

Commentaire de dégustationCommentaire de dégustation
La promesse poétique du vin

L’Atypique rougeL’Atypique rouge
G A M M E  A T Y P I Q U E  -  I G P  M A U R E S

Palette olfactivePalette olfactive

Acidité | Sa finale fraîche

Sucrosité | Son fruit réglissé

Volume| Son profil élancé

Toucher | Sa douceur

Cépages :Cépages :  

Syrah
Viognier

D É L I C A T ,  S U A V E  E T  R É G L I S S É

Ventes & Dégustations
à la propriété

Visites sur rendez-vous
04 94 71 10 89

domainedelanglade

domainedelanglade.fr

info@domainedelanglade.fr

Domaine de l’AngladeDomaine de l’Anglade
avenue Vincent Auriol | 83980 Le Lavandou
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

https://www.domainedelanglade.fr/fr/

