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Elevage en fût de chêne Français entre 9 et 18 mois
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ROBE :  Franche, de couleur rubis profond.

NEZ :  L’élevage en fût de chêne lui confère un nez persistant et complexe, mêlant des
notes boisées vanillées et fruits rouges confiturés - cassis, myrtille et cerises noires.

BOUCHE :  La bouche poursuit cette sensation fruitée contrebalancée par de belles notes braisées. 
Un bel équilibre soutenu par des tanins souples. Vin équilibré avec une grande personnalité.

ACCORDS METS ET  VIN :  Tartine de légumes de saison, gibiers, fromages puissants.

2017
100% Cabernet 
Sauvignon

IGP Maures 13/15°
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